UVAFERM CM
Vilagszerte jol bevalt fajéleszto

Palinkacefrékhez, vorés- és fehérborokhoz, erjedésben megakadt tjborok
erjesztéesehez

TERMEK, TORZS: A franciaorszagi Montrachet-ben szelektalt Saccharomyces cerevisiae. A CM
"Montrachet-Davis 522" néven is ismert.

ERJESZTESI VISELKEDES: Az erjedést nagyon gyorsan beinditja. Lendiiletes, folyamatos és maradék cukor
nélkuli kierjedést biztosit. Az UVAFERM CM egy vilagszerte hasznalt jol bevalt éleszté. Németorszagban ez a
legkeresettebb szaritott fajéleszts.

PALINKACEFREK: Csonthéjas és bogyds gyilimélcsdk cefréinek erjesztésére kivaldan alkalmas. Nagy

BORERJESZTES: Kitiin6 érzékszervi_eredményeket ad, fokozza a borok illatét. Elsésorban filiszeres
tanningazdag és testes vordsborok készitésére ajanljuk. A CM Bordeaux-ban és Burgundiaban igen
elterjedten hasznalt vorosboréleszté. Németorszagban az els6 szamu voroséleszté szintén az UVAFERM
CM. Az almasavbontassal kompatibilis éleszt6.

Kénnyed, gyiimélcsés fehérborok és kénnyl pezsgbalapborok készitéséhez is ajanljuk.

ALKOHOLTOLERANCIA: A CM megfelel6 tapanyag-ellatottsag (UVAVITAL hasznélat) mellett 16-17 tf%
alkoholtartalmig is képes erjeszteni.

ERJESZTESI KAPACITAS: Literenként 16,8 g cukor ad 1 tf % alkoholt.

SO,-TERMELES: Az SO,-termelés minimalis: kb. 25 mg/l. A kén-dioxidot lek6td anyagok (pl. acetaldehid)
képzése szintén igen kismérték.

ERJEDESI HOMERSEKLET: Optimalis tartomany 15 és 30 °C kdzott. 10 °C-tél mar jol erjeszt.

ALKALMAZASI TERULET ES ADAGOLAS:

Normal kériilmények kézo6tt 20 g/hl
Penészes, rothadt gyiimélcs/sz616 esetén 30-40 g/hl
Megakadt erjedés esetén 50 g/hl

MUSTHOZ, CEFREHEZ ADAS: REHIDRATACIO utan. Az optimalis élesztéaktivitas eléréséhez a szaritott
élesztét kb. 10 x-es mennyiségl (azaz 1 kg éleszté kb. 10 | vizben) 35-40 °C (max. 40 °C) h&mérsékletl
KLORMENTES ivévizben folyamatos keverés kdzben "feloldjuk”. 15 perces allasidé utan a rehidratalt élesztét az
erjesztendd tételhez adjuk. Az élesztét az erjesztend6 tételben jol keveriik el!

A beoltasnal vigyazzunk, hogy a rehidratalt éleszt§ és a beoltandd anyag hdmérséklete koézétti kildnbség ne
haladja meg a 10°C-ot. Hideg must és cefre esetén (10-15 °C), 10 °C-t6l mar erjeszt az Uvaferm CM, a fajéleszt6t
szoktatni kell a hideghez. Tehat a fent leirt vizes el6készités utan az éleszt6héz hozzakeverunk annyit a beoltandé
hideg anyag levébdl, hogy egy Iépcsében a hémérséklet-csokkenés a 10 °C-ot ne haladja meg, 5 percig allni
hagyjuk (majd ha szilkséges még egy lépésben hitjik), majd beoltjuk vele az erjesztendd tételt. A gondos
elkeverést egyik esetben se mulasszuk el!

CSOMAGOLAS: 20 g-os tarsitott folidas csomagolasban, 0,5 kg-os vakuumcsomagolasban (10 kg-os
egységkarton).

TAROLAS: A vakuumcsomagolt UVAFERM éleszté szaraz, hiivds helyen tarolva 36 hénapig garantaltan
megdfelelé aktivitdsu marad. Optimalis tarolasi korilmények: széraz hely, 5-15 °C hémérséklet. Felbontas
utan felhasznalandé! Kérjiik a hasznalati utasitasok betartasat!
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